
Hotel Ristorante “LICCIARDI”

Menu a base di Pesce
Aperitivo

Snack,
Pizzette, Rusticini,

Pan Brioche, Canapè.

Antipasti
Cono di calamarelle,

Delizie pastellate,
Salmone marinato,
Tagliata di Polpo.

Primi
Scialatielli alla nettuno

Lasagnetta di mare
Con pescatrice e zucchine

Secondi
Tortino di Orata

con Gamberi e Pinoli

Contorni
Sfogliatella nastro verde,

Patate duchesse.

Frutta
Composè di frutta

Torta
Mimosa

Spumanti
Pinot Fontanafredda
Asti Fontanafredda

Rosso Imperiale

Vini:
Fiano

La Guardiense
DOC

Bibite, Minerale
Amari, Caffè

Prezzo per Persona Euro 40,00
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